Gvyumolcsos cannelloni

Hozzavalok a raguhoz:
e lalma
e 1 dszibarack
e 57016 5-10dkg
e Orolt fahéj
e 1 citrom reszelt héja a , kockazott gyltimolesokre kevés citromlé, hogy ne barnuljon be
e 0,51tej 2-3 evékanal cukor

e 3 evOkandl Mester vanilia puding

Hozzéavalok a tésztahoz:
e 20dkg Mester tésztaliszt
o 1 tojas
e levokanal olaj

e kb .1dlviz

Hozzavaldk az ontethez:
e 250ml tejszin

e vanilias cukor

Elkészitése:

Eldszor a ragut készitjiik el. A gyiimolcsoket megmossuk és feldaraboljuk egyforma méretiire
,az alma ¢€s a barack barnul, ezért citromot csepegtetiink ra. A pudingot elkészitjiik és a
feldarobolt gytimolcsoket és a fahéjat 6sszekeverjiik. Kihfitjiik.

A tésztat 0sszegyurjuk, kidolgozzuk, tésztagéppel 4-5 fokozatig nyujtjuk /kézzel metélt
vastagsagig/10x13 cm — darabokat vagunk és megtoltjiik a raguval és hengereket formalunk.
A tepsit kivajazzuk és a toltott hengereket egymas mellé helyezziik. A tejszint 6sszekeverjiik

vanilias cukorral és a tekercsekre Ontjiik.180c-on sz€p pirosra siitjiik.



